
 

D.O. APALTA, VALLE DE COLCHAGUA

VINO ORGÁNICO
 

Una selección única de distintas parcelas de nuestro singular viñedo en Apalta, una apelación de 
prestigio inigualable para el cultivo de variedades tintas. Un vino elaborado meticulosamente 
mediante una intervención mínima, cada lote se fermenta por separado, luego descansa por 
veintidós meses en barricas de roble francés y fudres dan a este ensamblaje una sutil elegancia.

Clima mediterráneo con estaciones bien definidas.

VARIEDADES

COSECHA 2019

50% Carménère - 25% Cabernet Sauvignon - 20% Petit Verdot - 5% Syrah

WWW.NEYENDEAPALTA.COM

2019

Una buena cosecha para Apalta y todo el valle de Colchagua, con condiciones climáticas favorable, que 
pese a la escasez de precipitaciones, hizo posible una buena curva de maduración. La vendimia se inició 
dentro de los tiempos proyectados y entregó uvas intensas con gran balance entre acidez y taninos. 
Nuestra agricultura orgánica permite que la �uta exprese todo el carácter de los suelos de Apalta.

Viñedos orgánicos con suelos �anco arcillosos bien drenados, y material rocoso 

60º F
33% EN FOUDRES DE 5000 L
66% EN BARRICAS DE ROBLE FRANCÉS POR 22 MESES

AZÚCAR RESIDUAL
2,45 G/L 

PH
3,57 

ACIDEZ
5,4 G/L  

16º C

14 %

Con una impresionante forma de media luna, en el extremo más noreste del valle de 
Apalta se encuentra Viña Neyen de Apalta. Nuestros viñedos descansan rodeados por 
un exuberante bosque nativo, de aquí nace este expresivo y delicado vino, que combina 
armoniosamente las uvas de una distintiva selección de parcelas de este único lugar.
El Cabernet Sauvignon, Syrah y Petit Verdot provienen de las laderas de las zonas más 
elevadas, mientras que las de las antiguas terrazas aluviales del río Tinguiguirica 
albergan los cuarteles de Carménère, que tienen más de ochenta años.

VIÑEDOS ORGÁNICOS ENTREGAN LA MÁXIMA 
EXPRESIÓN DE NUESTROS SUELOS VIVOS


