
mezcla: 55% Carmenere, 45% Cabernet Sauvignon

guarda en barrica: 18 meses en roble francés, 50% nueva

alcohol: 13.5%

acidez total: 3.28 g/l

ph: 3.87

denominación de origen: Apalta, Valle de Colchagua

cosecha: Manual

suelo: Granito Volcánico

clima: Semiárido Mediterráneo

edad del viñedo: 35 - 120 años

rendimiento: 5 - 6 toneladas / hectárea

color: Rojo rubi intenso con notas púrpura

aroma: Frutos rojos como frutilla, ciruela y casis se mezclan con 

suave tostado, notas a vainilla, tabaco y sutil pimienta.

boca: Balanceado, de entrada suave y envolvente. 

Aterciopleados taninos muy bien acompañados 

con notas de fruta negra, arándanos, sándalo y vainilla.

Suave y sostenida acidez, con �nal largo y elegante.
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