
Cosecha: 2009

Mezcla: 55% Carmenere, 45% Cabernet Sauvignon

Guarda en Barrica: 18 meses en roble francés, 40% nueva

Alcohol: 14%

Acidez Total: 3.21 g/l

pH: 3.91

Denominación de Origen: Apalta, Santa Cruz, Valle de Colchagua

Cosecha: Manual

Suelo: Granito Volcánico

Clima: Semiárido Mediterráneo

Edad del Viñedo: 35 - 120 años

Rendimiento: 5 - 6 toneladas / hectárea

Color: Rojo rubí intenso

Aroma: Frutos rojos como frutilla, ciruela y casis se mezclan con 

suave tostado, notas a vainilla, tabaco y sutil pimienta.

Boca: Balanceado, de entrada suave y envolvente. 

Aterciopleados taninos muy bien acompañados 

por fruta, madera tostada y vainilla. Suave y sostenida 

acidez, con final largo y elegante.


