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MEZCLA: 55% Carmenere, 45% Cabernet Sauvignon
(GUARDA EN BARRICA: 18 meses en roble francés, 40% nueva
ALCOHOL: 14%

Acibpez TortAaL: 3.21 g/

pH: 3.91

DeENOMINACION DE ORIGEN: Apalta, Santa Cruz, Valle de Colchagua
COSECHA: Manual

SUELO: Granito Volcanico

CLIMA: Semiarido Mediterréneo

Epap DEL VIREDO: 35 - 120 afios

RENDIMIENTO: 5- 6 toneladas / hectirea

COLOR: Rojo rubi intenso

AROMA: Frutos rojos como frutilla, ciruela y casis se mezclancon

suave tostado, notas a vainilla, tabaco y sutil pimienta.

Boca: Balanceado, de entrada suave y envolvente.
Aterciopleados taninos muy bien acompanados
por fruta, madera tostada y vainilla. Suave y sostenida

acidez, con final largo y elegante.

COSECHA: 2009




