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MEzcLA: 80% Carmenere, 20% Cabernet Sauvignon
GUARDA EN BARRICA: 14 meses en roble francés, 70% nueva
ALcoHOL: 14.5%

Acipez TortaL: 3.19 g/l

pH: 3.75

DEeENOMINACION DE ORIGEN: Apalta, Santa Cruz, Valle de Colchagua
COSECHA: Manual

SUELO: Granito Volcanico

CLiMA: Semidrido Mediterraneo

PRECIPITACIONES: 796 mm

Epap pEL VINEDO: 35 - 120 afios

RENDIMIENTO: 5 a 6 toneladas / hectérea

CoLOR: Rojo rubi intenso

AROMA: Complejos y aromdticos berries rojos y ciruelas,

con sutiles notas a cassis.

Boca: Entrada elegante y concentrada, con notas a madera y tabaco, seguidas

de taninos suaves y estructurados. Buen balance y persistente final.
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