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MEzc1LA: 50% Carmenere, 50% Cabernet Sauvignon
GUARDA EN BARRICA: 14 meses en roble francés 70% nueva
AvrcoHoL: 14%

Acipez TOTAL: 3.67 ¢/l

pHETAT

DzeNOMINACION DE ORIGEN: Apalta, Santa Cruz, Valle de Colchagua
CosEcHA: Manual

SUELO: Granito Volcénico

CLIMA: Semigrido Mediterrdneo

PRECIPITACIONES: 796 mm

Epap DEL VINEDO: 35 - 120 afios

RENDIMIENTO: 5 - 6 toneladas / hectérea

CoLOR: Rojo rubf intenso

AROMA: Aromitico y complejo, con aromas a

chocolate, miel, grafito y minerales.

BocA: Una entrada fresca, fina y concentrada, con excepcional

estructura y taninos. Buen balance y persistente final.

COSECHA: 2006




