
Mezcla: 50% Carmenere, 50% Cabernet Sauvignon

Guarda en Barrica: 14 meses en roble francés 70% nueva

Alcohol: 14%

Acidez Total: 3.67 g/l

pH: 3.77

Denominación de Origen: Apalta, Santa Cruz, Valle de Colchagua

Cosecha: Manual

Suelo: Granito Volcánico

Clima: Semiárido Mediterráneo

Precipitaciones: 796 mm

Edad del Viñedo: 35 - 120 años

Rendimiento: 5 - 6 toneladas / hectárea

Color: Rojo rubí intenso

Aroma: Aromático y complejo, con aromas a 

chocolate, miel, gra�to y minerales.

Boca: Una entrada fresca, �na y concentrada, con excepcional 

estructura y taninos. Buen balance y persistente �nal. 

Cosecha: 2006


